@ Eine gamg anert Musih]

TENUTA
MATANQO
Typ: Rotwein GARBATO
Weinart: Garbato — Rotwein

Qualitatsstufe:
Herkunft:
Anbaugebiet:

IM WEINBERG

Rotwein I.G.T. Trauben aus biologischem Anbau
Toskana — Italien
Montespertoli (FI)

Boden:

Héhenmessung und Exposition: 280 m (i.d.M

Rebsorten:
Ernte:

IM WEINKELLER

sehr bruchiges Ton- und Schiefergestein

Merlot, Alicante, Petit Verdot, Sangiovese
ausgewahlte Trauben, von Hand gelesen

Vinifizierung:

Sanfte Pressung, Mazeration von 20 Tagen mit kontrollierter

Temperatur

Reifung: 6 Monate in kleinen Eichenféssern

Verfeinerung: 6 Monate in der Flasche

Alkoholgehalt: 14 % vol.

Restzucker: g/l

VERKOSTUNG

Farbe: tiefes Rubinrot

Duft: intensiv und anhaltend, hat er eine ausgezeichnete Balance
zwischen dem fur Merlot typischen fruchtigen Aroma und den
wurzigen Aromen, die das Holz verleiht

Geschmack: warm und wurzig mit einer guten Struktur

Empfohlenes Glas:

Serviertemperatur:

Speiseempfehlung:

GEBIET: San Quirico

mittelgroBe Offnung
18 °C
Der Garbato ist perfekt, um ein gutes Rindfleisch zu genieB3en,

oder ein Entrec6te vom Girill. Auch zu wirzigem, aromatischem
Wildschwein, Reh oder Fasan, ein GenuB

In dieser Gegend produzieren wir auch: vy S B
Refrain Brut, Citrullo, Aggeggio, Sangiovese S T e N
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